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ABSTRAK 

 

 
Usaha rendang lokan Titik Habibie merupakan usaha rumahan yang bergerak dibidang 

kuliner khas Pesisir Selatan yaitu rendang lokan yang berbahan dari kerang lokan (geliona erosa). 

Pada penelitian ini dilakukan pengembangan produk rendang lokan Titik Habibie untuk 

meningkatkan dan pengembangan usaha maka dalam penelitian ini dilakukan pengembangan 

produk dengan menambah fungsi pemanas makanan sehingga rendang lokan dan nasi bisa 

dinikmati dalam keadaan panas. Tujuan penelitian yang ingin dicapai pada penelitian ini adalah 

pengembangan produk rendang lokan Titik Habibie untuk memperpanjang jangka masa produk 

dan desain ulang kemasan rendang lokan dengan fungsi pemanas (self heating). Sehingga peneliti 
akan melakukan studi lebih lanjut untuk melakukan proses pengembangan produk dengan 

menggunakan metode rasional karena metode ini memiliki suatu urutan yang sistematis dalam 

setiap tahapannya.  Sehingga didapatkan hasil evaluasi alternatif rancangan pengembangan produk 

dengan mempertimbangkan faktor bentuk kemasan, ukuran, keterangan informatif dan keamanan 

konsumen dalam aspek ergonomis. 

 

Kata kunci: rendang lokan, pengembangan produk, metode rasional. 
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