
 

 



 

 

 



 

 

ABSTRAK 

 

 
Persediaan bahan baku merupakan barang-barang yang digunakan dalam proses produksi, 

yang diproleh dari alam atau pemasok penyedia bahan baku. Setiap perusahaan / pelaku 

usaha harus bijak dalam pengambilan keputusan untuk menentukan jumlah persediaan bahan 

baku. Persediaan bahan baku sangat berpengaruh terhadap proses produksi dan biaya 

pengeluaran perusahan. Penelitian yang dilakukan bertujuan untuk menganalisis persediaan 

bahan baku yang optimal pada Usaha Pembuatan Roti Bang Ijup serta membandingkan total 

biaya persediaan usaha bang ijup dengan total biaya persediaan usulan. Metode analisis yang 

digunakan dalam penelitian ini yaitu metode EOQ. Hasil penelitian menunjukan bahwa 

pengendalian persediaan bahan baku dengan menggunakan metode EOQ, menghasilkan 

kuantitas dan frekuensi pemesanan bahan baku untuk persekali pesan menjadi lebih optimal 

dibandingkan dengan sebelum menggunakan metode EOQ. Tepung terigu protein tinggi 

(440,46 kg menjadi 58,73 kg), frekuensi (24 menjadi 180 kali pesan). Mentega (26,17 kg 

menjadi 14,60 kg), frekuensi (24 menjadi 43 kali pesan). Gula (26,21 kg menjadi 14,30 kg), 

frekuensi  (24 menjadi 44 kali pesan). Garam (3,86 kg menjadi 5,79 kg), frekuensi (24 

menjadi 16 kali pesan). Saft Instant (7,22 kg menjadi 7,53 kg), frekuensi (24 menjadi 25 kali 

pesan). Baker bonus (7,13 kg menjadi 7,78 kg), frekuensi (24 menjadi 22 kali pesan). Plastik 

(6,87 kg menjadi 7,48 kg), frekuensi (24 menjadi 22 kali pesan. Total biaya persediaan untuk 

persekali pesan juga menurun dari yang sebelum nya sejumlah Rp7.385.281 kini menjadi 

Rp3.055.399 setelah meggunakan metode EOQ. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ABSTRACT 

 

 
Inventories of raw materials are goods used in the production process, which are obtained 

from nature or suppliers of raw materials. Every company / business actor must be wise in 

making decisions to determine the amount of raw material inventory. Inventory of raw 

materials is very influential on the production process and the company's expenses. This 

research aims to analyze the optimal supply of raw materials in the Bang Ijup Bread Making 

Business and to compare the total inventory cost of the Bang Ijup business with the proposed 

total inventory cost. The analytical method used in this study is the EOQ method. The results 

showed that controlling raw material inventory using the EOQ method, resulted in the 

quantity and frequency of ordering raw materials for one message to be more optimal than 

before using the EOQ method. High protein flour (440.46 kg to 58.73 kg), frequency (24 to 

180 orders). Butter (26.17 kg to 14.60 kg), frequency (24 to 43 times the order). Sugar (26.21 

kg to 14.30 kg), frequency (24 to 44 orders). Salt (3.86 kg to 5.79 kg), frequency (24 to 16 

orders). Saft Instant (7.22 kg to 7.53 kg), frequency (24 to 25 orders). Baker bonus (7.13 kg 

to 7.78 kg), frequency (24 to 22 orders). Plastic (6.87 kg to 7.48 kg), frequency (24 to 22 

orders). Total inventory cost for one order also decreased from the previous Rp. 7,385,281 to 

Rp. 3,055,399 after using the EOQ method. 
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