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ABSTRAK

Pada dasarnya kerupuk merupakan makanan kecil yang mengalami pengembangan volume
dan mempunyai densitas yang rendah selama peroses penggorengan. Untuk mecetak adonan
kerupuk merah ini masih menggunakan cara tradisional yaitu menggunakan tangan, sehingga
kajian ini memberikan perhatian pada perancangan pencetak lontongan kerupuk merah secara
mekanik. Pada perancangan ini memiliki 6 buah screw yang terpasang di poros untuk mendorong
adonan kecetakan, dengan putaran 1500 rpm memiliki speed reducer yang mereduksi putaran
dengan rasio 1:30, maka mampu memproduksi lontongan kerupuk merah seberat 600kg/jam,
Karena adanya alat pencetak lontongan kerupuk merah ini dapat meringankan kerja operator pada
saat produksi dan alat ini dapat meningkatkan jumlah produksi sehingga pendapatan home industry
meningkat.

Kata kunci : kerupuk merah, alat pencetak, screw

ABSTRACT

Basically crackers are small foods that experience volume expansion and have a low
density during the frying process. To print the red cracker dough is still using the traditional
method, namely by hand, so this study pays attention to the mechanical design of the red cracker
dough. In this design, it has 6 screws mounted on the shaft to push the dough to be printed, with a
rotation of 1500 rpm has a speed reducer which reduces rotation with a ratio of 1:30, so it is capable
of producing red crackers weighing 600 kg/hour, due to the presence of a red cracker popsicle
printer this can ease the operator's work during production and this tool can increase the amount

of production so that home industry income increases.

Keywords: red crackers, printer, screw
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BAB |

PENDAHULUAN
1.1  Latar Belakang

Pada dasarnya kerupuk merupakan makan kecil yang mengalami beberapa
pengembangan pada volumenya dan mempunyai densitas yang rendah selama proses
penggorengan, menurut Penelitian Erni dan listijorini [1]. Kerupuk merupakan suatu
produk yang paling banyak digemari sehingga industri rumah tangga banyak
memproduksi kerupuk merah dikarnakan dapat meningkatkan perekonomian.

Untuk proses pembuatan kerupuk merah dapat dilakukan dengan
mencampurkan dan mengaduk adonan menggunakan cara tradisional atau
menggunakan tangan dengan diputar dan dibalik sampai adonan benar-benar rata, akan
tetapi dengan berkembangnya teknologi saat ini sudah ada alat pengaduk adonan yang
menggunakan blade sebagai pengaduk bahan-bahan yang telah dicampur. Setelah itu
adonan kemudian dicetak memanjang berupa lontongan dengan menggunakan tangan
dan kayu di samping kiri kanan untuk menyamakan pinggiran lontongan kerupuk
merah, sehingga pada saat proses pencetakan cara yang dipakai masih tradisional maka
membutuhkan waktu 2-4 jam untuk dalam memproduksi kerupuk merah, seperti

gambar 2.1 dibawabh ini :

Gambar 2. 1 Cetakan tradisional lontongan kerupuk merah

Pada perancangan alat pencetak kerupuk merah kapasitas 75kg ini memiliki
point utama yang merupakan menargetkan lebih cepat untuk memproduksi kerupuk
merah tersebut dengan melakukan proses pencetakan kerupuk merah menggunakan
alat pencetak akan mempermudah industri rumah tangga dalam proses produksi

kerupuk merah dikarnakan lebih mengefesienkan waktu disebabkan ada proses
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pengukusan lontongan kerupuk merah yang sudah dicetak 6-10 jam. Justru alat
pencetak lontongan kerupuk merah ini sangat membantu, alat pencetak ini di desain
agar meningkatkan kerja sebelumnya dan mengurangi pemakaian waktu pada proses
produksi.

1.2  Perumusan Masalah
Masalah yang akan dibahas adalah bagaimana cara penciptaan karya teknologi
yang dapat dimanfaatkan oleh masyarakat. Sehingga masyarakat tidak perlu lagi
merasa terbebani karena kebutuhan mereka sudah terpenuhi oleh bantuan dari mesin-
mesin hasil teknologi. Berdasarkan latar belakang diatas maka rumusan masalah pada
tugas akhir ini adalah :
1. Bagaimana mendesain alat pencetak kerupuk merah yang lebih efisisen
dibandingkan alat bantu yang telah ada dan memudahkan operator dalam

bekerja pada proses pembuatan kerupuk merah ?

1.3 Tujuan Penelitian
Adapun tujuan penulisan tugas akhir ini adalah :
1. Untuk merancang suatu alat pencetak lontongan kerupuk merah yang lebih
efesien.
2. Untuk membantu proses industri rumah tangga dalam mencetak lontongan

kerupuk merah.

1.4  Batasan Masalah
Penulisan tugas akhir ini, membatasi pada proses perancangan alat ini yaitu :
1. Kapasitas pemasukan adonan 80 Kg dalam satu kali proses pencetakan
lontongan kerupuk merah
2. Material alat yang dipilih tersedia dipasaran.
3. Perancangan komponen meliputi komponen utama dan komponen

pendukung.
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1.5 Manfaat Penelitian
Manfaat yang diharapkan dari penelitian ini adalah sebagai berikut :
1. Dengan adanya mesin pencetak kerupuk merah ini, diharapkan dapat
meringankan pekerjaan dalam memproduksi kerupuk merah.
2. Sebagai salah satu syarat memperoleh gelar Sarjana Teknik (S1) di
Universitas Bung Hatta.

3. Dapat dipakai oleh masyarakat atau Home Industri.

1.6 Sistematika Penulisan

Untuk mempermudah pembaca dalam memahami tulisan ini, maka dilakukan
pembagian bab berdasarkan isinya. Tulisan ini disusun dalam lima bab yaitu :

BAB | PENDAHULUAN.
Pada bab ini menguraikan latar belakang penelitian, tujuan penelitian, manfaat
penelitian, batasan masalah dalam melakukan perancangan dan sistematika
penulisan yang digunakan untuk mencapai tujuan.
BAB Il TINJAUAN PUSTAKA
Bab ini menguraikan tentang teori dasar atau landasan — landasan teori yang
didapat dari literature untuk mendukung perancangan perkomponen.
BAB IIl METODOLOGI PENELITIAN
Pada bab ini berisikan tentang metodelogi perancangan, peralatan dan
perlengkapan yang digunakan serta prosedur kerja percangan perkomponen.
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN
Bab ini berisikan hasil dan pembahasan dari perancangan mesin pencetak
lontongan kerupuk merah kapasitas 80 kg.
BAB V KESIMPULAN DAN SARAN
Pada bab ini berisikan dimensi dan geometri perancangan pencetak lontongan
kerupuk merah kapasitas 80 kg maupun penelitian yang telah dilakukan beserta
saran — saran yang bisa dijadikan perbaikan untuk pengujian maupun penelitian
yang akan datang.
DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN
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