
V. KESIMPULAN DAN SARAN 

 

5.1 Kesimpulan 

 

Penambahan jantung pisang pada abon ikan secara angka-angka 

berpengaruh terhadap nilai organoleptik dan proksimat abon ikan Nila tetapi 

secara uji statistik tidak berpengaruh terhadap uji organoleptic dan analisis 

proksimat. 

 

5.2 Saran 

 

Diperlukan penelitian pengembangan lanjutan mengkaji daya 

simpan dan kemasan penambahan jantung pisang pada abon ikan Nila. 
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