
69 

UNIVERSITAS BUNG HATTA 

BAB VI 

PENUTUP 
 

 

6.1. Kesimpulan 

Dari hasil penelitian yang telah dilakukan pada tugas akhir ini dapat 

diambil kesimpulan sebagai berikut: 

1. Alat yang dirancang yaitu alat pengemasan dan sterilisasi produk 

makanan yang sederhana untuk memudahkan proses pengemasan dan 

mensterilkan produk makanan untuk membantu kebutuhan UMKM 

tanpa perlu mengeluarkan biaya yang banyak. Alat ini dirancang 

berdasarkan hasil dari clarifyng objectives yaitu energi menggunakan 

listrik, desain alat yang mudah dirawat, tahan lama dan efektif yang 

memudahkan proses pengemasan dan sterilisasi produk makanan. 

2. Hasil didapatkan alternatif yang terpilih yaitu alternatif 1 dengan 

menggunakan bahan bakar listrik, bentuk alat yang bisa dibongkar 

pasang, material menggunakan stainless stell dan penyettingan alat 

yang manual. Alternatif satu memiliki keunggulan yaitu bahan bakar 

yang digunakan lebih aman, desain dari alat yang bisa dibongkar pasang 

yang memudahkan untuk merawat alat, material yang digunakan lebih 

kuat, tahan lama dan penyettingan suhu alat yang tidak rumit yang 

memudahkan proses pengemasan dan sterilisasi produk makanan. 

3. Hasil dari uji coba alat pengemasan yaitu dengan membandingkan 

kemasan plastik bening, aluminium foil kombinasi dan full aluminium. 

Pengujian untuk plastik bening menghasilkan level suhu sealer yaitu 

1, untuk waktu sealer selama 0,68 detik dan kekuatan sealer pada 

kemasan plastik bening yaitu 1,12 kg. Untuk kemasan aluminium foil 

kombinasi menghasilkan level suhu sealer yaitu 6, untuk waktu sealer 

selama 2,93 detik dan hasil kekuatan sealer pada kemasan aluminium 

foil kombinas yaitu 3,88 kg dan untuk kemasan full aluminium foil 

menghasilkan level suhu sealer yaitu 5, untuk waktu sealer selama 

2,46 detik dan hasil kekuatan sealer pada kemasan full aluminium foil 

yaitu 2,91 kg. 
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4. Total keseluruhan biaya investasi dalam perancangan alat pengemasan 

dan sterilisasi produk makanan yaitu Rp. 506.500. Sedangkan harga 

alat pengemasan dan sterilisasi produk makanan yang digunakan di 

tempat penelitian yaitu Randang Katuju mencapai 30 jt. Untuk itu, 

dengan merancang alat yang ekonomis dapat membantu UMKM untuk 

dapat memiliki alat yang sederhana tanpa mengeluarkan biaya yang 

tinggi untuk investasi awal bagi UMKM. 

 

6.2. Saran 

Ada beberapa hal yang dapat dijadikan saran dalam perancangan alat 

sterilisasi produk makanan ini diantaranya yaitu: 

1. Dalam perancangan alat pengemasan dan sterilisasi ini tidak lepas dari 

kekurangan dalam merancang alat, oleh karena itu diperlukan kritik dan 

saran untuk lebih sempurnanya perancangan alat bantu ini. 

2. Penelitian ini dapat dilanjutkan dengan membuat alat pengemasan dan 

sterilisasi produk makanan yang lebih berinovasi mulai dari proses 

pemvakuman kemasan hingga proses steaming. 
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