5. KESIMPULAN DAN SARAN
5.1 Kesimpulan

Berdasarkan hasil penelitian penerapan standar operasional prosedur
sanitasi pada pengolahan tuna loin (Thunnus albacares) beku di PT. Tridaya
Eramina Bahari dapat disimpulkan bahwa PT. Tridaya Eramina Bahari belum
menerapkan sepenuhnya standar operasional prosedur sanitasi (SOPS) tepatnya
ditahapan packing masih ada juga karyawan yang tidak memakai sarung tangan
saat memasukan ikan kedalam plastik dan pada saat memasuki ruang proses masih
ada juga karyawan yang tidak mencuci tangan dan mencelupkan kaki di bak

pencuci kaki.
5.2 Saran

Sebaiknya PT. Tridaya Eramina Bahari terus meningkatkan pengawasan
disetiap tahapan produksi. Dan QC harus mengawasi karyawan yang tidak
menerapkan Standar Operasional Prosedur Sanitasi (SOPS) yang ada dan harus
mengikuti prosedur yang telah ditetapkan oleh perusahaan agar tidak terjadinya

kontaminasi antara produk dengan karyawan.
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